Emprestado - Depois de provar o
Camaréo (a dir.), em Natal, Renato
Sousa decidiu abrir um restaurante
com pratos de outros locais do pafs

c3
Folha de Alphaville
Sextafeira, 31 de

julho de 2009

Emprestado Restaurante tem conceito
By inusitado da cozinha brasileira no

Tatianna Babadobulos
Da redacao

tatiana@folhadealphaville.com.br

Depois de vender a empresa de
TL em Alphaville, o morador de Al-
deia da Serra Renato de Sousa foi
fazer um trabalho em Natal (RN) e
teve aideia de abrir um restaurante.
E depois de provar o Camardo cro-
cante com risoto de brie do Ca-
mardes Potignar, em Natal, pensou
que seu restaurante deveria ter o
carddpio composto por pratos em-
prestados de outros locads.

Assim nasceu o Emprestado.
Entre a ideia e a concretizagfio do
negécio foram quatro meses. "Em
margo, minha esposa e eu come-
camos a fechar o projeto e viajamos
dois meses pelo Brasil. Sempre te-
mos em mente que € uma casa de
comida brasileira”, diz, lembrando
que além dos pratos emprestados hi
o carddpio do anfitrido assinado
pela chef-consultora Lelena César.

Além do camariio, foi acrescen-
tado o Dandd de camario do chef
Beto Pimentel do Paraiso Tropical
de Salvador (BA); o delicioso Pica-
dinho de tambaqui com aroz de
Jjambu, banana frita e farofa do chef
Paulo Martins do La em Casa de
Belém (PA); Peixe com banana do
Banana da Terra da chef Ana Bue-
no, de Paraty (RJ), entre outros.

No cardépio do anfitrifio, Lele-
na privilegion pratos da cozinha
paulista, como feijdo tropeiro, filé

charmoso bairro da Vila Madalena

de frango com creme de milho e
croquetes de banana.

No couvert, as crocantes chips
de rafzes, as fresquinhas canoinhas
de pdo com manteiga e paté de fran-
go que siio verdadeiras delicias. Co-
mo tira-gosto hd croquete de carne
Touca, bolinho de arroz e de feijdo.
Para entrada, a saborosa salada de
pupunha é uma boa pedida.

Para finalizar, a imbativel Goia-
bada frita com sorvete de queijo,
Mousse de cupuagu com calda de
chocolate e castanhas de baru, Pu-
dim de tapioca com calda de cocada
e a inusitada Mousse de quentdio.

"Procuramos reunir opgoes com
ingredientes variados sem sair do
pais”, completa Renato, lembrando
que deve realizar mudangas periodi-
cas. Para beber, hi uma carta de
cachaga. Quem nfo dispensa o café
no final possui virias opedes, como
o Nespresso, café¢ nobule e do Vo
José (com cachaga).

Instalado em um sobrado, o res-
taurante possui toque acolhedor im-
pressos principalmente no mobilid-
rio de madeira vindo de Parati e nas
almofadas dos dois ambientes. Ain-
dahi um terrago que deverd ser um
dos locais mais disputados nas noi-
tes quentes de verdio.

Nesta semana, o Emprestado
comegard a abrir para almogo de
terga a sexta e domingo. Para o jan-
tar, ele funciona de terga a sabado.
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