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Joias de comer
Lindas e gostosas: assim sdo as massas artesanais da boutique do uruguaio Carlos Pissani (al. Franca, 1.413. Tel.: 3081-6847).
Leve para casa os ravioli de faisdo com cognac, as estrelas de vitela ao Malbec e os retdngulos de caviar com mascarpone.
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Emprestado traz a SP pratos
de restaurantes do pais todo

Menu de nova casa na Vila Madalena tem delicias do Para, de Goias e da serra gaucha

O NORMAL seria encontrar cria-
¢Oes originais e exclusivas no
menu de um restaurante novo
que tem o carddpio assinado
por uma consultora consagra-
da e por um bom chef na cozi-
nha, certo? Nem sempre! O
Emprestado, recém-inaugura-
do na Vila Madalena, s6 serve
pratos de sucesso de outros res-
taurantes — dai o nome.

A consultora é Lelena César,
que passou pelo carioca Gula
Gula, e o chef é André Gabao,
ex-Chez Fabrice. Os destaques
do carddpio foram seleciona-
dos pelos donos Nana Tavares
e Renato de Sousa em viagens
pelo Brasil: do Ld em Casa, de
Belém, veio o picadinho de
tambaqui com arroz de jam-
bu; o Paraiso Tropical, de Sal-
vador, “emprestou” o dandd
de camarao; do Empério do
Cerrado, de Pirendpolis (GO),
foi trazido o risoto com queijo
coalho, pequi e farofa de ba-
r; a vitela ao Gamay é da Hos-
taria Casacurta, em Garibaldi
(RS); e o peixe com banana e
ervas “nasceu” no Banana da
Terra, de Paraty (R]).

O restaurante ainda oferece
tira-gostos como chips deraizes,
canoinhas com paté de frango,
croquetes de carne louca e pas-
téis de angu. KIKE MARTINS DA COSTA

Emprestado: r. Mourato Coelho,
992, Vila Madalena, 3034-0214.
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R. Dr. Melo Alves, 216 - Jardins. Tel.: 3063-4838. Almogo de terca a sexta, das
12h as 15h, e os sabados, das 12h as 16h; jantar de terca a quinta, das 19h a oh,
e sextas e sabados, das 19h a 1h. HHH H

Ambiente: Instalado em um sobrado antigo, tem uma decoragdo bem eclética, do
tipo “vale-tudo”, com uma escada em patina provencal, cadeiras forradas em
tecido listrado moderninho e floreiras na janela, =&

Comida: As boas pedidas sao a salada de pato (servida em um delicado vol-au-
vent), o bacalhau do Pdssas (ao leite de coco, tomates e azeitonas) e o risoto
Cuiabd (com lascas de codorna assada, pinolis e envolto em uma “cinta” de
banana da terra). ===

Pose: A chef Eliane Carvalho é natural de Cuiabé e se formou no Cordon Bleu de
Paris, onde eventualmente da aulas. Em sua “estreia” em Sao Paulo, caprichou na ‘\

comida — e nos pregos —, mas deixou a impressao de que falta algo para que um -
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Apfel Bistré



